LE COURTOISVILLE

Restaurant

MENU

6 Huitres n°3 de Cancale

Pate en crolite «Maison Ruellan»

Gravlax de saumon, tartare d’avocat
et mousseline de betterave

Ballotine de volaille farcie au Shiitaké
purée de pommes de terre
et jus de volaille rotie

Filet de Bar a la plancha
beurre d’agrumes et rattes de Bretagne

Burger du Chef au fromage «Bordier»
frites maison

Plateau de fromages «Bordier»

Authentique Tiramisu

Mi-cuit au chocolat
feve de tonka et fleur de sel

A PARTAGER

Planche de Charcuterie & Fromages
Planche Terre & Mer
Pdte en crodite, saumon Gravlax et 3 huitres

ENTREES

Huitres n°3 de Cancale paré
par12

Assiette de la mer
Huitres, bulots et crevettes

Velouté de courge au fromage «Bordier»
Tartare de Bar
Citron caviar

Gravlax de saumon
Tartare d’avocat et mousseline de betterave

Pateé en crolite «Maison Ruellan»

Noix de Saint-Jacques de Bretagne
Perles de sauman, espuma de corail

PLATS

Tartelette citron meringuée

SUR COMMANDE
LA VEILLE

Homard Bleu entier au beurre
persillé émulsion de corail, riz et
legumes

Plateau de fruits de mer:

1 araignée ou 1 tourteau, 9 huftres n° 3 de Cancale,
6 langoustines, crevettes roses, bulots,
bigorneaux et amandes

Risotto de Gambas

Filet de Bar a la plancha

Beurre d’agrumes et rattes de Bretagne

Wok de la mer

Gambas, bar, saumon et Saint-Jacques

Sole meuniére

Rattes de Bretagne, cébettes

Burger du Chef au fromage «Bordier»
Frites maison

Ballotine de volaille farcie au Shiitaké
Puree de pommes de terre, jus de voluaille ritie
Belle entrecote Normande 250g
Frites maison, sauce Béarnaise 500g

DESSERTS

Plateau de fromages «Bordier»
Authentique Tiramisu

Mi-cuit au chocolat
Feve de tonka et fleur de sel

Tartelette citron meringuée

Kouign-Amann, glace vanille
Café Gourmand

Glaces «Maison Elien»
2 boules

Dame Blanche

3 boules

Liégeois
Chocolat, café ou caramel



